
Wählen Sie aus drei verschiedenen Matjessorten.
Smokey Matjes

Bärlauch Matjes

Sherry Matjes

dazu servieren wir Ihnen Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln

Matjesfilet 

in Schmandrahm mit frischem Dill 

und roten Zwiebeln €  11,90

Matjesfilet „Büsumer Art“

In Dill-Schmandrahm mit frischen Büsumer Kabben

und roten Zwibeln €  16,90

Matjesfilet „Klassik“

mit Speckbohnen und Ringen von

roter Zwiebel €  13,90                                                                                

Matjesfilet „Lord Nelson“

auf eingelegtem Calvados- Apfelring 

mit Preiselbeeren- Sahnemeerrettich €  13,90

Matjesfilet „Hausfrauen Art“

Sahneschmand mit feinen Äpfeln, Zwiebeln 

und Gewürzgurken €  13,90  

Matjes „Land & Meer“

dreierlei Matjesfilets mit Zwiebeln und Hausfrauensauce, 

Senf-Honig-Dillsauce und Preiselbeeren-

Sahnemeerrettich €  15,90
     

(Die Gewichtsangaben in unseren Gerichten
entsprechen dem Rohgewicht)

(Zusatzstoffe lt. EU-Verbraucherinformationsverordnung LMIV 
und Allergenen – entnehmen Sie bitte unserer 

separaten Speisekarte)


	Wählen Sie aus drei verschiedenen Matjessorten. Smokey Matjes
	Bärlauch Matjes
	Sherry Matjes
	dazu servieren wir Ihnen Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln
	Matjesfilet
	in Schmandrahm mit frischem Dill und roten Zwiebeln € 11,90
	Matjesfilet „Büsumer Art“
	In Dill-Schmandrahm mit frischen Büsumer Kabben
	und roten Zwibeln € 16,90
	Matjesfilet „Klassik“
	mit Speckbohnen und Ringen von roter Zwiebel € 13,90
	Matjesfilet „Lord Nelson“
	auf eingelegtem Calvados- Apfelring
	mit Preiselbeeren- Sahnemeerrettich € 13,90
	Matjesfilet „Hausfrauen Art“
	Sahneschmand mit feinen Äpfeln, Zwiebeln und Gewürzgurken € 13,90
	Matjes „Land & Meer“


